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Dílna srbské kuchyně

Fazolová polévka s masem

Na opravdu velký hrnec polévky:

1 kg uzeného masa (může být i jiný druh masa)
2 větší cibule 

2 mrkve

2 brambory

250 g fazolí (dopředu namočit)

mouka na zahuštění

mletá sladká paprika

vegeta 

sul
Všechno vaříme v hrnci asi 2 hodiny. Nakonec přidáme osmaženou cibulku na oleji, mletou sladkou papriku a 2 lžíce mouky.
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„Projekt je spolufinancován Evropskou unií z  Evropského fondu 

pro integraci státních příslušníků třetích zemí“ (EIF 2010 – 42) 
Plněné papriky
Na velký plech zaplněný paprikami:

1 kg mletého masa (nejlepší směs hovězího a vepřového masa) 
olej

2 větší cibule
300 g rýže
2 kg paprik

2 lžíce mouky 

2 brambory

vegeta,sladká mletá paprika
K osmažené cibulce na oleji přidáme mleté maso, vařenou rýži, mletou papriku, vegetu, mouku. Touto směsí naplníme papriky a uzavřeme plátkem brambory, aby směs při pečení nevytekla. Papriky vyskládáme na plech s trochou oleje, pečeme asi hodinu a 15 minut při 200°C.
Šopski salát

1 kg rajčat
2 okurky

2 cibule

300 g balkánského sýru
Olej

Všechnu zeleninu nakrájíme na drobné kousky, přidáme sýr, sůl a olej a dobře promícháme. 
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